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(W) SAILER

FILETIERLINIE

aus Edelstahl 1.4301, Oberflache Mattschliff, zur T6tung, Reinigung und Bearbeitung von
Schlachtfischen, Arbeitspositionen: Entschuppung, Ausnehmen (Absaugung) und Reinigung, zwei
Becken mit Rostablage im hinteren Bereich zur Aufnahme, Reinigung und Zwischenlagerung von
Fischen wahrend der Bearbeitung, ein Becken links mit Spllbrause, Positionierflache fiir
Entschuppungsgerat mit flexibler Welle, auf der Tischplatte angebrachte Absaugeinrichtung fiir
Innereien (zum Anschluss an ein Vakuumgerét), mit Reinigungsbiirste, Handwaschbecken mit

Sensorbetatigung, Arbeitsflachen aus Kunststoffschneidplatten (PE 500, blau), mit
hohenverstellbaren FiiRen,

Filetierlinie bestehend aus Filetiertisch einschl. Auswaschbirste (MaRe: 3100x800x930/1400 mm),
incl. 2x Einschweissbecken auf der Oberplatte, incl. Schneidbretter , Farbe blau, incl.
Fischauswaschbirste - Standgeréatrotierende Blirste mit Frischwasser zur sauberen Entfernung
von Innereien; incl. Salmofix Schlachtvorrichtung, Grundkomponenten: Schlachtkopf mit
Bauchhohlendffner und Schlundtrenner, Vakuumgebldse mit Vorratsbehalter, Luftkompressor mit
Ausgleichsbehélter nur Kopf ohne Spiiltisch; incl. Schuppenbiirste, incl.Vakuumeinheit, incl.
Geschirrbrause, incl. Gewerbesplile aus Edelstahl W.-Nr.: 1.4301 (MaRRe 1000 x 800 x 900 mm)
Ausflihrung: verschweifst mit 1 Becken links, mit Standrohrventil 1 1/2 " Beckengrofe: 400 x 400 x
200 mm, mit Sensorannaherungsschalter in der Frontblende, Oberplatte mit 3-seitigem
Waulstrand, mit hinterer Aufkantung 50 mm mit Stehbolzen auf der Oberplatte zur Aufnahme von
Schneidbrett

PRODUKTDETAILS

Artikelnummer:  FILTL
Mafke (B x T x H): 3100 x 800 x 930/1400 mm, Gesamtlédnge 4100 mm
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